
[bookmark: _GoBack]Tartare di fassona piemontese all'aceto balsamico del Duca, maionese alla salvia, salsa di rafano e romesco, ricetta di Michela Bottasso

Ingredienti x 4 pax
400 gr di filetto di fassona piemontese 
8 gocce di tabasco
15 ml worcestershire sauce
2 n. Limoni in succo 
100 ml olio evo Tenuta di Artimino 
40 gr Aceto balsamico del Duca in sfere
100 gr maionese alla salvia e capperi fritti
100 gr salsa di rafano
100 gr salsa romesco
4 fette pane toscano tagliato sottile






