VIGNETI APERTI a

i (e CANTINE APERTE :
el 29-30 MAGGIO 2021
1920 GIUGNO 2021

BENTORNATA PASSIONE!

Parole d’ordine: sicurezza, rispetto per
I’ambiente, riscoperta dei territori,
coinvolgimento. Sara un

ORGANIZZA IL TUO WINE DAY IN SICUREZZA:
PRENOTA LE ESPERIENZE CHE SCEGLI NELLE CANTINE



VALTELLINA

CASA VINICOLA PIETRO NERA

www.neravini.com - info@neravini.comvia Stelvio, 40/A 23030 CHIURO
Tel. 0342 482631 - Fax 0342 483796

APERTURA 20 GIUGNO

MISSAGLIA
AZ. AGR. SANTA CROCE

www.santa-croce.com info@santa-croce.com
Via alle valli, 39 23873 MISSAGLIA
tel 335 6020090

APERTURA 19 e 20 GIUGNO

VALCALEPIO

CANTINA VAL SAN MARTINO
www.cantinavalsanmartino.com info@cantinavalsanmartino.com
Via Bergamo, 1195 24030 PONTIDA
tel 035 795035

APERTURA 19 GIUGNO

IL CIPRESSO

www.ilcipresso.info —a.cuni@ilcipresso.info
via Cerri, 2 24020 SCANZOROSCIATE
Tel. 335206131

APERTURA 20 GIUGNO


http://www.neravini.com/
mailto:winfo@neravini.com
http://www.santa-croce.com/
https://www.google.com/search?q=CANTINA+VAL+SAN+MARTINO+PONTIDA&oq=CANTINA+VAL+SAN+MARTINO+PONTIDA&aqs=chrome..69i57j46i175i199.8148j0j7&sourceid=chrome&ie=UTF-8

AZIENDA AGRICOLA PECIS
www.pecis.it —info@pecis.it
via San Pietro delle Passere, 12 24060 SAN PAOLO D’ARGON
Tel. 035959104

APERTURA 20 GIUGNO

BANCO D’ASSAGGIO
Per chi gia dispone il KIT DELL'ENONAUTA, o desidera acquistarlo presso |'azienda al costo di 15,00 €,
I'azienda propone il banco d’assaggio con tre vini.
Orari: dalle 11 alle 17
Al fine di gestire il flusso delle persone, la prenotazione é obbligatoria entro sabato alle ore 13 e il numero di
accessi e limitato.
Per info e prenotazioni: info@pecis.it, whatsapp 338 2836134

SORRIDI & ASSAPORA: “Picnic in vigna con visita in cantina e degustazione” alle ore 11 e “Aperipicnic in
vigna con visita in cantina e degustazione” alle ore 17
Info e prenotazione obbligatoria tramite piattaforma
PICNICCHIC: https://picnicchic.it/vendors/az-agr-angelo-pecis/

SORRIDI & DEGUSTA: Visita guidata al vigneto e alla cantina con degustazione di quattro vini abbinati a
salumi e formaggi locali. Durata un’ora e mezza. Prezzo a persona 20,00 €.
Orari: Primo turno: Ritrovo 11:00 Secondo turno: Ritrovo 15:00 Terzo turno: Ritrovo 17:00
Al fine di gestire il flusso delle persone la prenotazione e obbligatoria e il numero di accessi & limitato.
Per info e prenotazioni mail a info@pecis.it, whatsapp 338 2836134 o tramite piattaforma
CANTINE.WINE: https://www.cantine.wine/it/degustazione-franconia-cantina-pecis-bergamo/visite scegliendo visita
TOP 20€

AZIENDA AGRICOLA TALLARINI

www.tallarini.com - info@tallarini.com

via il Fontanile, 12 24060 GANDOSSO
Tel. 035834003 — Whatsapp 375 6370277

APERTURA 19 E 20 GIUGNO

AZIENDA VITIVINICOLA TENUTA CASTELLO DI GRUMELLO
www.castellodigrumello.it info@castellodigrumello.it
Via Fosse, 11 — 24064 GRUMELLO DEL MONTE
Tel. 035 - 4420812

APERTURA 19 E 20 GIUGNO

orari di visita su prenotazione alle 10/12/14/16
Offriamo esperienza enoturistica in cantina con: visita guidata al Castello e alle sue cantine
CON degustazione di due prodotti di nicchia, ultimi nati della nostra produzione: Brolo dei guelfi,
Roccolo dei gelsi


mailto:info@pecis.it
mailto:info@pecis.it
https://www.cantine.wine/it/degustazione-franconia-cantina-pecis-bergamo/visite
mailto:info@tallarini.com
http://www.castellodigrumello.it/
mailto:info@castellodigrumello.it

FRANCIACORTA

CONTADI CASTALDI
www.contadicastaldi.it - contadicastaldi@contadicastaldi.it
via Colzano, 32 25030 ADRO
Tel. 030 7450126 - Fax 030 7450322

APERTURA 19 e 20 GIUGNO

Contadi Castaldi ospita una delle sei tappe della presentazione del nuovo Multistrada V4 di Ducati.
Durante I'evento verranno messe a disposizione 20 moto e 5 istruttori per provare
gratuitamente il nuovo gioiello di casa Ducati
Per I'occasione ci sara una speciale visita della cantina con degustazione
di quattro Franciacorta al costo di 25€

ROMANTICA FRANCIACORTA
www.romanticafranciacorta.it visite@romanticafranciacorta.com
Via Vallosa, 29 25050 PASSIRANO
Tel. 0365551013 - Mob. 331 7727486

APERTURA 19 GIUGNO

Visita alla cantina con degustazione di due calici a scelta tra Blanc de Blancs Brut, Saten e Rosé
Brut accompagnati da Grana Padano e Taralli. Potrete degustare i nostri Franciacorta anche all'interno
del nostro vigneto. Metteremo a disposizione coperte e cuscini e sarete voi a decidere dove
accomodarvi. Prenotazione obbligatoria.


http://www.contadicastaldi.it/
mailto:-%20contadicastaldi@contadicastaldi.it
http://www.romanticafranciacorta.it/
mailto:visite@romanticafranciacorta.com

MONTENETTO

TENUTA LA VIGNA DI ANNA BOTTI

www.tenutalavigna.it info@tenutalavigna.it

Cascina La Vigna 25020 CAPRIANO DEL COLLE
Tel. 0309748061 Fax 030 9746469

APERTURA 19 E 20 GIUGNO

La cena pil colorata dell'estate: una tavolata tra le vigne, nel rispetto del distanziamento e di tutte le
normative anti Covid.
Sabato 19 giugno diamo il benvenuto all'estate con un'esplosione di colore e di gusto!

Iniziamo alle 19.30 con |*'aperitivo in giardino e le bollicine del Blanc de Blanc Anna Botti*. Alle ore 20.30 ci
aspetta una lunga tavolata tra i vigneti, come da tradizione di Tenuta la Vigna, e un menu sfizioso curato da
Finil del Pret e Babette Events & Food in abbinamento ai nostri vini, perfetto per una cena estiva immersi
nella natura. Dress code: coloratissimo!

MENU: Aperitivo e bollicine con il Blanc de Blanc Anna Botti, Quiche salata alle verdure con fonduta di
formaggella di Collio, Blanc de Blanc Anna Botti Parmigiana di melanzane fredda con coulis di basilico e
ricotta salata, Torrazza, Capriano del Colle Bianco DOC, Galletto alla brace con aromi, salsa barbeque e
patate al forno, Rubinera, Capriano del Colle Rosso DOC, Tortino di carote con crema inglese alla vaniglia
Sbrisolona Grappa Tenuta La Vigna, Acqua e Caffé. 55,00 Euro
Prenotazione obbligatoria entro venerdi 18 giugno Telefono e Whatsapp +39 328 8729264
info@tenutalavigna.it In caso di maltempo la cena potrebbe essere rinviata

Domenica 20 giugno: Spiedo in vigna. Il menu propone: salame bresciano, scaglie di Grana Padano e pane
casareccio; Spiedo con polenta Cucinato come da tradizione; mombolini di coppa, mombolini di lonza,
costine e coniglio; 1 bottiglia (per 4 persone) di Rubinera Capriano del Colle Rosso DOC; Crostata ai frutti
rossi; Acqua e Caffe

LA CASCINA NUOVA
vinoerelax@virgilio.it
loc. Cascina Nuova n 10 25020 PONCARALE
Mob. 349 8536896

APERTURA 20 GIUGNO

Visita in cantina e di degustazione: dalle 10.00 alle 11.30 e dalle 13.00 alle 15.00


http://www.tenutalavigna.it/
mailto:info@tenutalavigna.it
mailto:vinoerelax@virgilio.it
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VALTENESI

AZIENDA AGRICOLA LA GUARDA

Via Zanardelli, 49 25080 CASTREZZONE DI MUSCOLINE
tel 0365 372948

APERTURA 19 GIUGNO

Pic Nic al tramonto alle ore 19:
nel cestino con salumi e formaggi del territorio, un’insalata di riso con le verdure,
frutta fresca. Vino e acqua in mescita. Il costo a persona e di € 35.

LUGANA

LA PERLA DEL GARDA
Via Fenil Vecchio, 9 - 25017 LONATO DEL GARDA
www.perladelgarda.it info@perladelgarda.it
Tel 030 9103109

APERTURA 19 E 20 GIUGNO

Prenotazione obbligatoria attraverso il ns sito.
LUGANA VINTAGE: visita in cantina e assaggio di 5 annate di Lugana Superiore DOC compreso il 3 Bicchieri del
Gambero Rosso 2020. € 32/PAX Durata 2 ore e mezza ORARI DISPONIBILI 10:00
https://visit.perladelgarda.it/it/5eeb3d4612678c5461319910/events/5efb184891b564150bc846d2?coupon code=&d
ate=2021-05-29T10%3A00%3A00%2B02%3A00&guests=2&lang=it&type=propose

LUGANA LOVER: La degustazione comincia in vigna e prosegue in cantina, si conclude con I'assaggio di 3 vini Lugana
Doc della nostra collezione. € 15/PAX Durata 1 ora ORARI DISPONIBILI 14:00 - 15:00 - 16:00
https://visit.perladelgarda.it/it/5eeb3d4612678c5461319910/events/5efb16c391b564150bc846c3?coupon code=&da
1e=2021-05-27T14%3A00%3A00%2B02%3A00&guests=2&lang=it&type=propose
PICNIC IN VIGNA Pranzo in vigna con pane, salumi e formaggi lombardi alla scoperta di sapori della tradizione della
campagna. In abbinamento al cibo proponiamo una bottiglia di Lugana Doc, giovane e fresco! La visita della
cantina € inclusa, prima o dopo il pranzo . € 28/PAX Durata 2 ore ORARI DISPONIBILI 12:00
https://visit.perladelgarda.it/it/5eeb3d4612678c5461319910/events/5efb0dal91b564150bc84674?coupon code=&d
ate=2021-05-28T12%3A00%3A00%2B02%3A00&guests=2&lang=it&type=propose

SELVA CAPUZZA
www.selvacapuzza.it - posta@selvacapuzza.it
Localita Selva Capuzza -

25010 SAN MARTINO DELLA BATTAGLIA
Tel 030 9910381

APERTURA 20 GIUGNO
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PATRIZIA CADORE VINI DAL 1800
www.vinicadore.com — info@vinicadore.com
Loc. Cambagna Bianca, 1 — 25010 POZZOLENGO
Tel 0309918138

APERTURA 19 E 20 GIUGNO

In occasione di “Cantine aperte” abbiamo il piacere di ospitarvi nella cantina Patrizia Cadore.
Vi proponiamo il seguente programma per entrambe le giornate:
- Dalle ore 10.00 alle ore 12.00 e dalle ore 14.00 alle ore 16.00 verticale di San Martino della Battaglia delle
annate 2015-2016-2017-2018-2019-2020 al costo di €35 a persona. Iscrizione per massimo 15 persone.
- Dalle ore 17.00 alle ore 19.00 apericena in vigneto con assaggio di 5 vini al costo di €35 a persona. Iscrizione
per massimo 15 persone. (In caso di maltempo I'evento si svolgera nella sala degustazione).
Prenotazione: Tel. 3487937923 E-mail info@vinicadore.com

AZIENDA AGRICOLA COBUE
www.cobue.it — info@cobue.it
Loc. Cobue di Sopra — 25010 POZZOLENGO
Tel 0309108319

APERTURA 19 E 20 GIUGNO

La nostra proposta enoturistica “Sorridi e degusta” con Pic-Nic.
Tre turni orari dalle 11.00 — 13.00 e 15.00 con partecipazione massima di 30 pax a turno.
Prezzo Pic-nic adulto al prezzo di 30,00€ Prezzo pic-nic bambino 20,00€

TENUTA ROVEGLIA
www.tenutaroveglia.com - info@tenutaroveglia.it
Localita Roveglia, 1 25010 POZZOLENGO
Tel. 030918663

APERTURA 19 GIUGNO
Alle ore 10 e alle ore 15 visita guidata all'azienda ed alla cantina con degustazione dei vini Spumante Lugana

Brut, Lugana Limne 2020 e Lugana riserva Vigne di Catullo 2017 in abbinamento a un piccolo assaggio di
prodotti locali selezionati


http://www.vinicadore.com/
mailto:info@vinicadore.
http://www.cobue.it/
mailto:info@cobue.it
http://www.tenutaroveglia./
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FATTORIA DEI COLLI STORICI - LUGANA CASTRINI
www.luganacastrini.com - info@fattoriacollistorici.it
Via Santa Maria, 19 25010 POZZOLENGO
Tel. 338 2001920 Barbara

APERTURA 19 GIUGNO

ore 11.00 e ore 17.00 “LUGANAPERITIVO:” il Lugana e la sfida del tempo” degustazione di lugana “mescolaro”
2018/2019/2020, verra’servito tagliere di carne in concia di scottona piemontese dei nostri allevamenti con
cannellini e cannoncini di sfoglia alla ricotta con erbe fini 10.00 euro solo su prenotazione
ore 13.00:degustazione di “rubro delle morene” con bigoli al ragu’ di fassona, vino passito “dulcore”e sbrisolina alle
mandorle . 15.00 euro solo su prenotazione
ore 20.30 “sorridi e sogna”:le Fattorie dei Colli Storici nel piatto e nel bicchiere cena con degustazione dei nostri vini.
menu’ souffle’ alle verdure con crema di gorgonzola e noci brut “mille baci” * riso carnaroli ai mirtilli con cialda di
grana padano garda classico chiaretto “la vigna di barbara” * battuta di fassona piemontese con erba cipollina e
crostini su misticanza lugana “mescolaro”2018 * tiramisu’di fragole al passito “dulcore” caffe’ e degustazione
grappe di turbiana 30.00 euro solo su prenotazione

COLLI MORENICI MANTOVANI

CANTINA GOzzI
www.cantinagozzi.com - info@cantinagozzi.com
via Ortaglia, 16 46040 OLFINO DI MONZAMBANO
Tel. 0376 800377

APERTURA 19 E 20 GIUGNO

Visita guidata a vigna e cantina con degustazione alle 10/14/16 — 15€
Visita guidata a vigna e cantina con degustazione accompagnata da salame dell’alto mantovano e grana
padano 30 mesi—10/14 /16 — 20€
Picnic in vigna dalle 10.30 alle 18 — 15€+vino

AZIENDA AGRICOLA BERTAGNA
www.cantnabertagna.it — info@cantinabertagna.it
Via Madonna della Porta, 14 - 46040 CAVRIANA
Tel 0376 82211

APERTURA 19 GIUGNO
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LAMBRUSCO MANTOVANO

AZIENDA AGRICOLA PACCHIONI
www.aziendagricolapacchioni.it info@.aziendagricolapacchioni.it
Strada Marina, 18 46020 PEGOGNAGA
Tel. 347 2630485 - Fax: 0376 58621

APERTURA 19 E 20 GIUGNO

Sabato 19 giugno (pomeriggio) e domenica 20 giugno (mattina e pomeriggio) saremo lieti di accogliervi e di
farvi conoscere la nostra azienda agricola e il nostro territorio.
Aspettiamo i pil mattinieri alle 10 e coloro che preferiscono il relax del pomeriggio alle 17.
La visita durera circa due ore e sara accompagnata da assaggi dei nostri vini.
Inoltre offriamo la possibilita di prenotare un cesto da pic-nic (a pranzo) o una pizza (a cena) per continuare a
godere della tranquillita del vigneto in tutta liberta dopo la visita.
Prenotazione obbligatoria entro le ore 12 del giorno precedente I'evento.
Adulti € 15,00 (sacca + calice + visita + assaggi) Bambini gratis
Per info e prenotazioni (entro le 12 di sabato 19 giugno): 347 7996193 — 347 2630485

SAN COLOMBANO COLLINA DI MILANO

PIETRASANTA
www.cantinepietrasanta.it - cantinapietrasanta@mtvlombardia.com
via Sforza, 55 20078 S. COLOMBANO AL LAMBRO
Tel. 346 7219996

APERTURA 20 GIUGNO

PANIZZARI
WWww.panizzari.net - info@panizzari.com
via Madonna dei Monti, 43 20078 SAN COLOMBANO A/L
Tel. 0371 897613

APERTURA 19 E 20 GIUGNO


http://www.aziendagricolapacchioni.it/
mailto:info@cantinasocialequistello.it
http://www.cantinepietrasanta.it/
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OLTREPO PAVESE

ZERBOSCO
www.zerbosco.it — info@zerbosco.it
Frazione Zerbo 1A, 27040 MONTU' BECCARIA
Mob. 340 3756633

APERTURA 19 E 20 GIUGNO

“PICNIC GOURMET”: cestino con prodotti di eccellenza del territorio, ombrellone, posizione panoramica
85euro a coppia, 100euro con kit enonauta
Scegli il vigneto che preferisci: Tanaché, Colombaja, Il Costiolo, Mugnaga
Comunicaci le tue preferenze (cestino gourmet/cestino gourmet vegetariano)
Assicurati di invitare amici pronti a vivere quest’avventura
Preparati a vivere un’esperienza in Zerbosco!
Fuori dall’orario di pranzo, degustazione in vigneto.

VIGNE OLCRU
www.vigneolcru.com — info@vigneolcru.com
Via Buca 26/a — SANTA MARIA DELLA VERSA

Tel. 0385-799958 — Fax 0385/ 278718

APERTURA 20 GIUGNO

Ore 11 — 18 degustazioni di due calici di Pinot Nero ( Metodo Classico + Rosso)
Orari visite guidate in cantina : 11.30 -14 -15.30
Su prenotazione (entro il 18/6 ore 18) alle ore 16 Verticale di Quattro Annate Metodo Classico €. 20

AZIENDA AGRICOLA DELLABIANCA ANTONIO
www.antoniodellabianca.it - info@antoniodellabianca.it
Piazza Case Nuove, 20 27040 PIETRA DE GIORGI
Tel. 0385 85291 - 0385 284171 - 3385070564 — 3392758449

APERTURA 20 GIUGNO

CANTINE APERTE IN CAMMINO SUL 45° PARALLELO
Domenica 20 giugno nuovo appuntamento con “Cantine aperte
Questo fine settimana v i proponiamo una facile passeggiata che partendo dalla nostra cantina, vi condurra
fino al 45° parallelo 2 Km . Sarete accompagnati da istruttori qualificati Giunti al 45° parallelo troverete ad
attendervi un picnic accompagnato dai vini della nostra azienda. Nel pomeriggio, al rientro in cantina,
potrete proseguire la degustazione dei nostri prodotti.
Ritrovo in azienda per la partenza della passeggiata ore 10,30.
Il costo & di 30 euro e comprende il cestino da picnic con materiale monouso, telo per sedersi sul prato, tasca
con bicchiere per la degustazione, la guida e la degustazione al rientro in azienda.

III
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AGRIAMO SOCIETA' AGRICOLA
www.agriamo.com -info@agriamo.com
Via Centro, 3 — OLIVA GESSI
Tel. 0383 896626

APERTURA 19 E 20 GIUGNO

Ore 16 visita guidata dell’azienda. Il tour si snodera tra il centro storico di Oliva Gessi dove ha sede la nostra
realta, alla scoperta dei caveau sotterranei del metodo classico, della cantina e dei nostri animali.
Sabato dalle 19.30 Agri Apericena aspettando il Rally delle 4 Regioni:
prenotazione obbligatoria al tel. 328 1757164

TENUTA PERCIVALLE WINES
www.percivalle.com info@percivalle.com
Frazione Torchi, 15 27040 BORGO PRIOLO

Tel. 0383 871293

APERTURA 20 GIUGNO

FRADE' WINE
www.fradewine.it - info@fradewine.it
Loc. Boffenisio 3 27040 BORGO PRIOLO

Mob. 3421815111 -3407137234

APERTURA 19 E 20 GIUGNO

AZIENDA AGRICOLA BRUGGIA
www.bruggia.it - info@bruggia.it
Fr. Lago 227040 BORGO PRIOLO

tel 0383 872321

APERTURA 19 E 20 GIUGNO

AZIENDA AGRICOLA GRAVANAGO
www.gravanago.it - paologoggil968@libero.it
Fr. Gravanago, 1 27040 FORTUNAGO
Tel. 0383875526 - 0383875233 Mob. 335 7116577

APERTURA 19 E 20 GIUGNO

Sabato 19 Pizza in Villa Amelia
Domenica 20 pranzo degustazione con la musica di Luisa
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